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Tóm tắt: 
 

Trong đề tài này chúng tôi tiến hành nghiên cứu một số vấn đề sau : 
- Tìm điều kiện tối ưu và hiệu suất ly trích tinh dầu lá và quả của tiêu lốt và hồ 
tiêu theo ba phương pháp : chưng cất hơi nước cổ điển, chưng cất hơi nước 
dưới sự hỗ trợ của vi sóng trong điều kiện có nước và không nước. 
- Xác định thành phần hóa học của các loại tinh dầu nói trên bằng phương pháp 
GC/MS. 
Xác định một số chỉ số vật lý như : chỉ số khúc xạ, góc quay cực, tỉ trọng, chỉ số 
acid, chỉ số ester, ...  
- Thử nghiệm tính kháng khuẩn trên một số chủng vi khuẩn.  
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Abstract: 
 

This work deals with following problems : 
- The extraction conditions of essential oil from leaves and fruits of Piper longum 
L. and Piper nigrum L. with the highest yield was studied by three methods: 
conventionnal steam distillation, hydrodistillation with or without water under 
microwave irradiation.  
- The chemical composition of the essential oils were determined by GC-MS. The 
physical and chemical properties: refractive index, optical rotation, density, acid 
number, ester number . were also determined. 
- The anti-bacterian activity on some kinds of common bacteria was tested. 
 


