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Tóm tắt:  
Qua quá trình khảo sát tinh dầu lá Trầu được ly trích bằng hai phương 

pháp: lôi cuốn hơi nước cổ điển và lôi cuốn có sự hỗ trợ của vi sóng, chúng tôi 
nhận thấy có sự khác biệt lớn về thành phần hóa học nhất là ở cấu tử chính. 
Trong phần đề tài này, bước đầu chúng tôi tiến hành cô lập cấu tử chính bằng 
một số phương pháp sắc ký như sắc ký cột, sắc ký lớp mỏng và sắc ký lớp dày. 
Sau đó, định danh cấu tử chính này bằng một số phương pháp phổ nghiệm như 
phổ hồng ngoại (IR), phổ cộng hưởng từ hạt nhân (1H - RMN, 13C - RMN) và sắc 
ký khí ghép khối phổ (GC - MS). Ðồng thời tiến hành thử nghiệm , so sánh hoạt 
tính kháng khuẩn của tinh dầu lá Trầu khi trích ly bằng 2 phương pháp khác 
nhau. 

Kết quả cho thấy: Tinh dầu lá Trầu trích ly bằng phương pháp vi sóng có 
thành phần chủ yếu là các ester thơm trong khi ở phương pháp lôi cuốn hơi 
nước cổ điển là các hợp chất phenolic như cavicol, cavibetol và sesquiterpen. 
Kết quả khảo sát hoạt tính kháng khuẩn cũng cho thấy tinh dầu lá Trầu trích 
bằng phương pháp lôi cuốn có sự hỗ trợ củ vi sóng có hoạt lực cao hơn nhiều so 
với khi trích ly bằng phương pháp lôi cuốn hơi nước cổ điển. 
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Abstract:  
 

There is a great differente in the chemical consituent especially in the 
major component of the essential oil of betlel (Piper betlel) extracted by using 
microve V So conventional method. Major compounds in the oil were firstly 
isolated by some chromatography methods. The major component structure has 
been confirmed by IR, GC - MS, 1H - RMN and 13C - RMN spectra. We also 
tested the anti-microbiological activities of betel oil extracted from 2 methods. 

The results show that: The major components from betel oil extracted by 
microwave were ester compounds while they were the phenolic components 
such as cavicol, cavibetol and secquiterpen in the conventional method. Anti-
microbial activities of betel oil extracted by microwave were higher than that in 
conventional method. 
 


